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Jornades Gastronomiques

1 chaSSO ‘HoteI—Restaurant

IVAinclos

Tel. 972 75 75 72 Minim 2 persones

www.hotelpicasso.net

Aperitiu
Copa de cava de benvinguda amb bunyols de bacalla
i poma Pink Lady

Primer plat (a escollir)
Anguila fumada amb compota de poma Golden
Foie mi-cuit amb melmelada de poma Golden

Segon plat (a escollir)
Arros caldés amb daus de poma Fuji i escamarlans
Filet de vedella amb salsa de murgoles i poma Golden

Postres (a escollir)
Bunyols de poma Golden amb crema catalana
Crep amb compota de poma Pink Lady

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda

2 ALDQ | resten

35 €/ persona
IVAinclos
Minim 2 persones

Tel. 972 75 14 22 Cal reserva prévia.

Entrants
Coulant de foie amb cruixent de poma Golden i escarola
lleugerament saltejada amb oli de vainilla bourbon

Plat principal (a escollir)

Magret d'anec o cuixa d'anec confitat amb salsa

de sidra Mooma, esferes de poma caramel:-litzades

i compota de poma Red Delicious

Llobarro amb tempura de poma i sésam acompanyat d'una
maionesa tartara amb tocs de poma

Postres
Tatin de poma al forn amb gelat de vainilla de Tahiti

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
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www.hostaldalfo.com | Tel. 972 75 10 32 WAinclos

Entrants (a escollir)

Cruixent de foie amb poma Gala

Gratinat de formatge de cabra amb poma Red Delicious
Degustacié d'anguila fumada amb puré de moniato i poma Golden

Plat principal (a escollir)

Pollastre de pages a l'antiga amb poma Gala

Llenguado a la crema de poma, amb pastisset mil fulles
de patata i poma Golden

Entrecot de vedella de Girona amb acompanyament

de tempura de poma Golden

Postres (a escollir)

Pomes "baby" amb almivar

Poma al forn farcida de crema catalana
Gelat de poma acida amb maduixes

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
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Tel. 972 75 04 01

30 €/ persona
IVA inclos

Minim 2 persones
Només caps de setmana
iamb reserva prévia

www.cnestartit.es

Primer plat
Amanida de poma variada amb alvocat, formatge
de cabra i vinagreta de fruits vermells

Plat principal
Rapet amb vinagre de poma, verduretes
i poma caramel-litzada

Postres

Pudding de poma casola

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
Café no inclos
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Carta de suggeriments
Tatin de foie i poma Golden amb torradetes dolces - 18,50 €

Espaguetis integrals amb verduretes, poma Gala i tofu- 11,50 €
Llenguado a la meuniére de poma verda - 22 €

Wook de vedella amb verduretes, shiitake i poma Golden
amb salsa teriyaki- 14 €

“Torrija” actualitzada de poma Golden amb crema anglesa
i gelat de vainilla- 6 €

Tiramisu casola de poma Gran Smith amb crumble de galeta- 6 €

SUGGERIMENTS

6 m e U e S || | Hotel - Restaurant
IVA inclos

Minim 2 persones

[[eI397215108150 Cal reserva prévia

www.hotelmedes.com

Aperitiu
Snack de benvinguda

Entrant
Caipirinha d'anisats, menta gelada, escuma de poma
Golden i pebre de Jamaica

Primer plat
Llagostins a "'ajillo", xutney de poma Gala, aire i més...

Segon plat
Lluca a l'aigua de mar, geleé de Granny Smith i crema de formatge

Postres
Taps de poma Golden a la crema de cafe

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
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