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Jornades Gastronomiques

1 D IC a S S O ‘ Hotel - Restaurant

IVA inclos

Tel. 972 75 75 72 Minim 2 persones

www.hotelpicasso.net

Aperitiu
Copa de cava de benvinguda amb
“chips” de Poma Pink Lady

Primer plat (a escollir)

Anguila fumada amb compota de Poma Royal
Amanida de formatge de cabra amb daus de
Poma Golden i fruits secs

Segon plat (a escollir)

Arros caldés amb daus de Poma Fuji i siurenys

Filet de vedella amb salsa de murgoles i Poma Golden
Postres (a escollir)

Bunyols de Poma Granny Smith amb mousse de crema
Poma Golden al forn farcida de crema catalana

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda

2 ALDQ | resten

IVA inclos

Minim 2 persones
Cal reserva prévia

Tel. 972 75 14 22
Entrants
Coulant de foie amb cruixent de Poma Golden i escarola
lleugerament saltejada amb oli de vainilla bourbon

Plat principal (a escollir)

Magret d'anec o cuixa d'anec confit amb salsa de sidra
Mooma, esferes de poma caramel:-litzades i compota de
Poma Red Delicious

Llobarro amb tempura de Poma i sesam acompanyat
d'una maionesa tartara amb tocs de Poma.

Postres
Tatin de poma al forn amb gelat de vainilla de Tahiti

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
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Minim 2 persones
Tel. 97275 04 01 Només caps de setmana

iamb reserva prévia

www.cnestartit.com

Primer plat
Vieires marinades a l'all amb compota de
poma i cruixent de porro

Plat principal
Confit d'anec amb poma i pera

Postres
Tatin de poma amb gelat de vainilla

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda

MENU
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Tel. 972 75 09 75 | 628 26 59 74 dissabte i diumenge

Carta de suggeriments

Saltejat de bolets de temporada amb gambes,
botifarra negre i Poma
15€

Arrds melds de pollastre, baco, bolets, curri
i mini amanida de Poma Reineta
15€

Wook d'anec amb verdures i Poma a l'Oporto
16,50 €

Croquellanes farcides de maté i ametlla amb compota
de Poma i gelat de vainilla
6,50 €

Xuixo de Girona farcit de crema a la brasa amb gelat de Poma
6,50 €

SUGGERIMENTS

S m e [j e S | | | Hotel - Restaurant
IVA inclos

Minim 2 persones
Ve 2 78 WG Calreserva prévia

www.hotelmedes.com
Entrants
Entreteniment de poma Granny Smith
Roll eggs amb allioli de Poma Golden escalivada i fals foie

Segon plat

Raviolis de Poma Golden i llagostins a la brasa amb aire de
Poma Fuji i suc de rostit

Melés de vedella amb tatin de Poma Golden, glaca de tofona
negra i tartar de Poma Granny Smith

Postres
Ferrero & Golden

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda

6 m e r e | d 8 | Hotel - Restaurant

www.hotelnereida.com | Tel. 972 75 05 75 pitld b

Primer
Croquetes de Poma Golden amb foie

Segon
Magret d'anec al Pedro Ximenez amb compota de Poma Fuji

Postres
Pastis de Poma Fuji amb pasta de full

Aigua i vi del Celler Castell de Peralada, DO Emporda
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